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KEKSTEIG ZUM NASCHEN - JETZT AUCH VEGAN

Wer hat nicht schon friher gerne beim Backen mit den GroBeltern direkt aus der Schussel
genascht? Viele Menschen verbinden mit dem Naschen von rohem Teig eine genussvolle
Kindheitserinnerung, so auch das Grinderteam von OH MY DOUGH. Nach einer Testphase
2018 und einem erfolgreichen Marktstart der ersten drei Produkte Anfang des Jahres 2019
prasentiert das junge Unternehmen auf der Anuga in K&In nun erstmalig seine neuen veganen
Sorten.

In praktischen 125 g Portionsbechern verpackt, ist der Keksteig, auch bekannt als Cookie
Dough [ ' kuki dou], die schénste Kindheitserinnerung im Kihlregal. Durch die speziell fur’s
roh Naschen entwickelte Rezeptur ohne Ei und mit einem Spezialmehl, kann der leckere
Keksteig von OH MY DOUGH direkt aus dem Becher gel6ffelt werden. Natlrlich lasst sich
der Keksteig auch backen, aber warum sollte man!?

Ab Herbst 2019 werden die Bestandssorten Chocolate Chip, Hazelnut Chocolate Brownie
und Cranberry White Chocolate um vier neue vegane Varianten erganzt. Coconut Choc Chip
ist fur alle Kokos-Fans. Man kénnte sagen ,Karibik to-go“. Fur alle die es erfrischend zitronig
maogen, gibt es die Sorte Lemon Cake. Wer sii3 und salzig gerne kombiniert, sollte unbedingt
die Kreation Salted Almond probieren. Natirlich darf auch der Klassiker Chocolate Chip
nicht im veganen Sortiment fehlen. ,Die Nachfrage nach veganen Produkten steigt und das
freut uns auch aus personlicher Uberzeugung. Mein Ziel war es von Beginn an, ein nachhaltig
wirtschaftendes Unternehmen aufzubauen. Die Bio-Zertifizierung und nun die EinfUhrung
rein pflanzlicher Produkte sind wichtige Bausteine dieser Strategie®, erklart Nicolas
Limbrock, Grinder von OH MY DOUGH. Die neuen Sorten sind Palmél-frei und enthalten
auch weniger Zucker, als die ersten Produkte der Marke.

In die Teige kommen nur beste Bio-Zutaten. Es werden keine Konservierungsstoffe oder
klnstliche Aromen verwendet und die Zutatenliste wird so kurz und natirlich wie méglich
gehalten. AuBer es geht um noch mehr Schokolade, Niisse oder andere Leckereien, mit
denen der Teig verfeinert wird.
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HINTERGRUND

Als erstes Unternehmen in Europa hat OH MY DOUGH 2018 einen verzehrfertigen Keksteig
zum Naschen in Bio-Qualitat auf den Markt gebracht. Gefuihrt wird das Unternehmen von
Grinder Nicolas Limbrock. Er bringt den Kindheitstraum vom Teignaschen seit 2018 in die
Kdhlregale der Supermarkte. Das macht er natirlich nicht ganz uneigennitzig, denn Nicolas
ist selbst der groBte Cookie-Dough-Fan. Und bekanntlich macht man ja das, was man am
liebsten macht, auch am besten.

Produktbilder stehen unter https://www.ohmydough.de/presse/ zum Download bereit.
Weiteres Bildmaterial und Informationen stellen wir auf Anfrage gerne zur Verflgung.
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